UBERBACKENES
SCHLEMMERGYROS

Zubehor: gusseiserne Bratpfanne 30 cm

Backofen: 180° C Ober-/Unterhitze
Zeit: ca. 35 min
ZUTATEN:

250 g Nudeln (z.B. Fussili)

Gyros:

400 g Hahnchengeschnetzeltes

2 EL Knoblauchol
2 EL Gyrosgewlrz

1 EL Butterschmalz

1 Zwiebel

2 Knoblauchzehen

1 Dose Champignons

Schlemmersof3e:

250 ml SchaschliksoRe
1 Prise Salz

100 ml Sahne

100 g Schmand

200 g Cheddar
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SELBSTANDIGE BERATERIN

ZUBEREITUNG:

Hahnchengeschnetzeltes mit Knoblauchdl und Gyrosgewiirz
mischen und abgedeckt mind. 1 Stunde im Kiihlschrank durch-
ziehen lassen.

Nudeln nach Packungsanweisung al dente kochen, in das mittlere
Edelstahl-Sieb abgielRen und beiseite stellen.

Champignons abgiel3en.
Zwiebel schilen und fein wiirfeln.

Backofen auf 180° C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Butterschmalz in der 30 cm gusseisernen Bratpfanne erhitzen und
Gyros kraftig anbraten.

Champignons und Zwiebelwirfel zufiigen und mitdiinsten.
Zutaten fur die SoRRe in der kleinen Nixe gut verrihren.

Nudeln und SoRRe zum Gyros geben und alles gut verriihren.

Cheddar mit der Microplane Grobe Reibe reiben und Hélfte davon
unter die Gyrosmasse riihren.

Restlichen Cheddar dariiberstreuen und dann das Ganze im
vorgeheizten Ofen auf mittlerer Schiene ca. 25 min Gberbacken.

Dazu passt Tzatziki.
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