Gewiirzkuchen

Backofen: 180° C Ober-/Unterhitze

Backzeit: ca. 30 min

Zubehor: groBer Ofenzauberer "James"

Zutaten: Zubereitung:

250 g weiche Butter Backofen vorheizen.

230 g Zucker GrolRen Ofenzauberer leicht fetten.

6 Eier

200 g gemahlene Haselnisse Butter und Zucker schaumig rihren.

50 g Mandelstifte Eier nach und nach zufiigen.

1ELZimt

1 MS Nelkenpulver Restliche Zutaten zufligen (Sahnebecher etwas mit Wasser
8 EL Schokokaba ausschwenken und ebenfalls zufligen) und alles kurz gut

1 Becher Sahne verrUhren.

300 g Mehl

1 P. Backpulver Teig gleichmaRig in den groRen Ofenzauberer fillen und etwas

glattstreichen.

200 g dunkle Kuvertiire

bunte Zuckerstreusel Im vorgeheizten Ofen auf unterster Schiene ca. 30-35 min backen
(Stabchenprobe durchfihren).

Noch warm mit der dunklen Kuchenglasur bestreichen und mit
Zuckerstreusel bestreuen.
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Melanie Pfortsch
P C selbstdndige Pampered Chef Beraterin

Mobil: 0179 / 900 300 5
SELBSTANDIGE BERATERIN www.melaniepfoertsch-leckeresmitpamperedchef.de Quelle: ehem. Arbeitskollegin



