Strawberry
Rolls

Backofen: 180° C Ober- / Unterhitze
Backzeit: ca. 35 min
Zubehor: flacher Biker
Zutaten:

240 g Milch

20 g frische Hefe

100 g Zucker

1 Prise Salz

65 g weiche Butter

1Ei

500 g Mehl

1/2 TL Vanillepaste
500 g Erdbeeren
4 EL Erdbeermarmelade

Zubereitung:

Flachen Baker leicht fetten.
Milch und Hefe 3 min / 37° C / Stufe 1 verriihren.

Zucker, Salz, Butter, Ei, Mehl und Vanillepaste zufiigen und
4 min / Knetstufe.

Teig zugedeckt in einer Schiissel 1 Stunde gehen lassen.
Erdbeeren waschen und in kleine Wiirfel schneiden.

Hefeteig auf GroRe der Teigunterlage rechteckig ausrollen.
Erdbeermarmelade diinn darauf verstreichen und Erdbeerstiicke
darauf verteilen.

Mit Hilfe der Teigunterlage aufrollen, in 16 Scheiben schneiden
und in den flachen Baker legen.

Mit einem Tuch abdecken und weitere 45 min gehen lassen.

Backofen vorheizen.

Baker in den vorgeheizten Ofene geben und auf mittlerer
Schiene ca. 35 min backen.
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